Un Terroir a vigne par excellence

[a I'|'|'.'I:|1I|.gl..'l.' |‘-|.|III|.' de la Békaan est un |:-|-|I|.':||| a DO m
d'altitude, longé par deux chaines de montagnes :
le Mont Liban qui le protége des influences médirerrandennes
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est d'environ 280 jours par an, les hivers y sont humides
(+/- 500 mm de PrECIpITariomns), froids (les [ErmpErannes
passant en dessous de 0°C), et les éués y sont secs et chauds
(+ de 35°C). Le sol .1:5-_1||-.l calcaire, les cimes MItoyennes
enneigees, la luminosité intense, le vent l.]'.]l'liil.li:L'H et les écarts
de rempérarures nuit/jour de plus de 15 °C, lui conférent sa

'.:-'E'lll. e,

[Les Ghosn enracinés

Lhistoire de la propriéeé de Tanail remonte aux années 70 ;
la famille Ghosn produit alors de arak artisanal. Sami e
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nature et | une de ses cultures les plus nobles : la vigne.

En 1975, la guerre contraint les Ghosn a délaisser les lieux,
avec la certitude d'y revenir un jour. 17 ans plus tard, Sami y
reprend la distillation artisanale de larak ; la fameuse
“bouteille blewe” rencontre un succks immédiat. Le phénix de
Tanail renait de ses cendres er les fréres ont d'aurres
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unigquement destindes i Ngfall™ mais aussi au vin.

Un nouvel élan

En 1998, Frédéric et Daniel Brunier du Domaine du Vieux
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Hebrard du Chiteau Bellefont-Belcier (Saint-Emilion)
sassocient loin de leur terres d'origine, du cdté du temple de
Bacc I'I.l.:lh., 4 ces hommes de la Békaa,

Ces profesionnels Frangais ne sont pas sans ignorer le
L'I‘:L'th'lil'll.'ll:!u:':'ll |‘||.-1.[-:|||-:|||-:' (o4 Iu|||||.|.|!||.|.'|_|:-. |.E|.| ¥in r.|-:_' |'.-'||,:|1.,|u|1
Monde vers |'Europe; ils sont fascinés par ce terroir et atirds

par le défir de |1ruduir:- des vins issus du berceau de la vigne

Ensemble ils veulent faire revivee les saveurs, les ardmes er les
sensations venues des caravanes qui se croisaient dans [a
plaine de la Békaa, et des embarcations phéniciennes qui se
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noms remontant 3 la nuit des temps: Karr Hadashe
{QI.III|1.Ig¢':I. Massilia (Marseille)d, Sidon lvr), Genua

(lenes)...

La personnalité  du  vin  Massaya s'est  affirmée,
la complhcité entre les Hommes s'est intensifiée loin de
Fagitation des comproirs commerciaux d'antan, et cet objectif
commun, de produire “un vin~ incarnant le terroir du Liban,

est aujourd hui en _|;1:Lrn1t' pRUTTIE ALTEInE,

Mas:..a.:l-'a en I.]I.lflq_lll.'!:- IS

lIl."i_|_"1'|-:|.|'||-:' = 50 ha (dont 40 ha en CEPAEEs roupes

Drensiné : 3,300 pmi:«i.‘h.ﬁ

Rendement : 45k ha

Irrigation & néant

Altirude du vignoble: 900m &1 200m

.'\p:_' Moyen des 1.'iﬂ|lr."\. <18 ans

Cépages Rouges @ Cabernet Sauvignon, Cinsanle
Grenache, Merlor, Mourvidre, H}'r,|||, e |||F1r;j:'|||||-
Cépages Blancs : Chardonnay, Clairette, Sauvignon Blan

Dbeidi

Vendanges : de Septembre & Ocrobre, 100% manuelles

suivies d un double ori
Production : 300,000 cols

Classic Rouge : vin plaisir, vinifi

Elevé en cuves, ssu de Cinsauln (G5
Cabernet "'l.l.l.:'l.'lf_"rtl'l!'l e Svrah ¢ oest o
vin de tous les instamis, sur la rondeus
le fruit, la fraicheur, les EPICes

présenté sous capsule “Stelvin Luxq

Classic Blanc : vin |l|.4n||. vinilie e
cuves, 3 base de Obeidi (cépag
autochrone], SAUVEENOD R{ETTY

Clairerre:  vin I1.|'-i|||||, de b gamm
Massaya Classic, sur la rondeur, le frun
la f.l-li.\llll'llr, Facile et accessilble, 1 o
-.-;'_.1|-.-rmn| présenee sous  capanl
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MASSAYA / Ce nom est tssui de "massa”, terme utilisé an Levane pouwr désipmer le

concher du soleil derritre le Mony Liban: le ciel de ba Bébaa vire afors au Blen

NI violicd, le montent eif prapice pour déguster un verre de vin.

Silver Selection Rouge: vin fesuil,
vinifié ¢t élevé en cuves tronconiques
II‘IH"\, :I I"‘:I"\':' 1||.' ‘.;:II."I'I.Ii.III.' Hilil’,
Cinsault, Cabernet Sauvignon et
Mourvidre ¢ clest un vin |'l]m SETICI,
plus concentré, dont I'élégance et la
fraicheur sont induites essentiellement
par 'altitude élevée du vignoble, le bois
lui apportant la profondeur et la
complexité nécessaires i son intensité,

Silver Selection Blamc: vin fesaf,
vimiled et élevd en demi muids de chéne,
issu de SAUVIENON Blanc (70%) er
Chardonnay; le boisé léger apportant
de la -.-:II|'||1||.':-.iI:-:'. de la ]l.:ll:i;-_u,lrul et du
velourd 3 ce vin r.:gl.:l.‘,..ml.

Gold Reserve Rouge : vin de garde,
Elevd en |:-.|rri||_|.LL"=. 4 base de Cabernet
Sauvignon  (50%), Mourvedre et
Syrah ; son squeleme, sa droitre, sa
CONCENEration et sa structure tannigue
demandent un élevage minmimum de
2 ans avant sa mise en marché, ce qui
permet une mise en bouteilles sans

collage ni filtracion,

ﬁiiﬂﬁ}':l Rosé : rose de L\rlnui'. vinifié en
cuves, 4 base de Cinsault, Syrah e
Caberner Sauvignon: on ¥ retrouve ce
frSe caraciine ;1l.|i.kir-.|:.' toaas les instants.

Présenté sous capsule “Seelvin Lux+ ",




