
“Un tiers-deux tiers?”

Inexorablement, lorsque le maitre d’hôtel avance fièrement vers la table, arborant la

bouteille d’Arak commandée par les convives il pose inéluctablement la question suivante: 

un tiers-deux tiers?

Signifiant comment souhaitez-vous que je vous prépare votre verre Arak? un tiers d’Arak

avec 2/3 d’eau minérale?

Cette phrase s'est transmise de générations en générations pour nous rappeler nos

traditions. Peu importe le ton, l’accent, la voix, ce « jingle » annonce le début d'un moment

festif entre amis et/ou en famille. Il est aussi associé au repas dominical mais plus encore,
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à tous les moments heureux qui ponctuent la vie, baptêmes, fiançailles, mariages,

naissances, récoltes…. 

L’Arak respecte la fraîcheur des ingrédients et symbolise la belle saison ! Seul un verre

d’Arak peut accommoder l’acidulé d’une tomate fraîche, mais aussi la nervosité d’un citron

pressé et d’ingrédients rebelles aux yeux des sommeliers, comme le mentholé, l’herbacé

du persil, ou l’amertume de l’artichaud cru… La fraîcheur de notre Arak national respecte

les arômes indociles et variés.

N'est il pas vrai qu'une boisson distinguée doit sublimer la cuisine et l'expérience gustative

? Qu'il s'agisse de poissons délicats, d'olives piquantes ou des saveurs subtiles des

viandes grillées.

L’Arak symbolise aussi le partage. Que ce soit au bord de mer ou en montagne, l'Arak est

le symbole de la générosité! C’est à la fois notre madeleine de Proust, puisque nous avons

tous assisté durant notre jeune âge, à ce rituel de la préparation de l'Arak, et notre Paul

Bocuse sachant que c’est aussi le respect de la pure tradition culinaire qui date souvent

d’un autre temps. 

“1/3-2/3” incarne le plaisir de la chair, la résilience et la continuité de notre culture, c'est la

preuve que nos traditions et nos valeurs prévaudront malgré les défis de la globalisation et

des occupations. 

A Massaya, nous sommes fiers de vous servir une qualité qui n'a fait que s'améliorer au fil

des années dans le respect de la pure tradition de la triple distillation et du savoir-faire
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issue d'un artisanat précis et fastidieux. 

Pour nous, l’attrait de l’industrialisation ne doit ni diluer nos traditions ni notre éthique. Une

visite à Massaya Tanaïl vous révélera que nous avons résisté à la facilité de la

mécanisation. C'est dans cet esprit que nos journées portes ouvertes, soulignent à la fois

notre ancrage traditionnel et la fierté de la transmission d’un savoir-faire ancestral à nos

enfants. 

Cette éthique a maintenu dans le flacon bleu une qualité unique à la fois intense raffinée et

complexes.

Massaya a adopté “1/3-2/3” comme slogan pour y associer sa bouteille bleue:

Avec cette devise nous clamons haut et fort que nous sommes de vrais artisans attachés à

leurs savoirs-faires et solidement enracinés dans le terroir du pays des cèdres.
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